
Sepp Moser Niederösterreich
Fundamental Grüner Veltliner

Kremstal - Oostenrijk

Niki Moser streeft naar zoveel mogelijk
terroirexpressie en zo min mogelijk opsmuk in zijn
wijnen. Hij legt dan ook de nadruk bij het werk in
de wijngaarden, terwijl in de kelder 'weniger ist
mehr' het credo is. De Fundamental is daar de
ultieme uitdrukking van. De druiven, deels
afkomstig uit wijngaard Gebling, worden
spontaan vergist in stalen tanks. Na de rijping
wordt de wijn ongefilterd, ongeklaard en zonder
toegevoegd sulfiet gebotteld. Dit geeft een
troebele, oranjekleurige natuurwijn, met iets
koolzuur. Niet your average Grüner dus, maar
wel ontzettend lekker! Door z'n hartige,
mineralige karakter en intensiteit is 'ie ook erg
geschikt bij de maaltijd. Niki zelf adviseert 'm bij
gravad lax, Alpenkaas of zelfs bij de klassieke
Oostenrijkse Tafelspitz. Dit is nou natuurwijn zoals
natuurwijn bedoeld is.

Proefnotitie
Bijzondere natuurwijn: niet
helder van uiterlijk, krachtig
aromatisch van geur met rijpe
appel, wat tropisch fruit en toast.
In de smaak merkbaar licht
koolzuurgas en een volle, ronde,
maar droge en evenwichtige
smaakstructuur.

Drinken bij
Door de lange afdronk goed te
combineren met rijke visschotels,
gevogelte of zelfs asperges in
het seizoen.

Houdbaarheid
Houdbaar tot ca. 5 jaar na
oogst.

Druivenrassen
100% Grüner Veltliner

Onderscheidingen

2018 Perswijn - mei/juni 2020: 15.5/20 punten |
Kruidig, wat tannine, puristisch

2017 De Grote Hamersma 2019: 9+ | Je zou het
zomaar natuurwijn kunnen noemen

2016 Proefschrift Wijnconcours 2018: Finalist |
Categorie Wit Vin nature
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