Chateau Mourgues du Gres Costiéeres de
Nimes Fleur d'Eglantine rosé magnum

Delicaat en met een verfrissende smaak. Zo
omschrijft Francois Collard zijn rosé die
gebaseerd is op de elegantie van Provence rosé
maar zich doarvan onderscheidt met meer
sappigheid. Voornamelijk van direct geperste
grenache en mourvédre druiven gemaakt,
aangevuld met een beetje syrah. De rijpheid van
de druiven en ook hier, de beperking van het
rendement, proef je ferug in de frisse maar subtiel
sappige en klassiek droge smaak. Fleur
d'Eglantine is een perfecte, biologische ferrasrosé
en begeleider van zomerse salades. Geen
gekunstelde snoepjesgeuren maar verfijning op

niveau.
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Proefnotitie

Deze fraaie droge rosé heeft
een heldere zalmroze kleur. In
de geur onidek je verfijnde
aroma's van rood fruit,
aangevuld met zachte kruidige
nuances. De smaak zet soepel
en rond in, waarna de wijn zich
evenwichtig ontwikkelt met een
frisse, aanhoudende afdronk.

Drinken bij

Fleur d'Eglantine is een
veelzijdige rosé die zowel op
het ferras als aan tafel vitstekend
fot zijn recht komt. Heerlijk als
aperitief met licht gekruide
hapjes, maar ook een mooie
begeleider van koude en warme
visgerechten. Daarnaast
combineert deze rosé uitstekend
met zomerse salades,
geroosterde aubergine en
venkelfartaar. De frisse sfijl,
subtiele kruidigheid en soppige
fruittonen zorgen voor een
elegante combinatie met lichte
gerechten.

Houdbaarheid
Nu op dronk, goed houdbaar

fot 3 jaar na oogst.

Druivenrassen

Grenache Noir, Mourvedre,
Syrah




